ECHIPAMENT OUTDOOR

Pentru confort la iesirile in naturd.

GRATAR DE MASA

SHICHIRIN

MANUAL DE UTILIZARE

Va multumim ca ati achizitionat gratarul de masa Shichirin.

Pentru utilizarea corecta a produsului, va rugam sa cititi cu
atentie acest manual de utilizare inainte de folosire si sa va
familiarizati cu continutul sau.

Pastrati cu grija manualul si dupa citire, pentru consultare
ulterioara.
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Avertismente de siguranta

Pentru siguranta dumneavoastra, respectati cu strictete aceste instruct (Simbolul @ indica actiuni interzise.)

Nerespectarea acestui simbol si manipularea gresita pot provoca decesul sau ranirea grava a
A AVERTISMENT Nerespectarea acestu simbol 5i manipularea gresita pot prov ul sau ranirea grav

A Nu folositi niciodata benzina, petrol lampant sau substante similare pentru aprinderea
focului. Pericol de incendiu si de arsuri. W\ A0

A Nu folositi gratarul in incaperi inchise — pericol de intoxicatie cu monoxid de carbon. La utilizarea in interior
aerisiti temeinic si fiti atenti la scanteile sarite, care pot provoca incendii. Utilizarea sub hota de bucatarie
(exhaustor) usureaza mult evacuarea fumului si aerisirea.

( )

A ATENTIE Nerespectarea acestui simbol si manipularea gresita pot provoca ranirea persoanelor sau pagube
1 materiale.

A Chiar si in aer liber pot exista locuri unde utilizarea este interzisa. Va rugam sa verificati fnainte de folosire.

A Piesele sunt fabricate in principal din tabld de otel — aveti grija sa nu va taiati. La manipulare purtati intotdeauna manusi (de
lucru etc.). La aprinderea focului si la prepararea mancarii exista pericol de arsuri, de aceea folositi manusi din bumbac pur.
(Manusile din PVC, cauciuc sau fibre sintetice se pot topi la caldura si se pot lipi de piele — sunt periculoase, nu le folositi.)

A Ca combustibil folositi carbune de lemn sau brichete din carbune de lemn.

A Nu folositi gratarul pe suprafete inclinate sau denivelate — pericol de rasturnare.

A Nu va indepartati niciodata de gratar in timpul utilizarii.

A Nu mutati gratarul in timpul utilizarii — pericol de rasturnare.

A n timpul utilizarii si imediat dupa aceea, partea superioara a corpului, insertia, grilajul si alte componente sunt fierbinti — nu
le atingeti.

A Aveti grija ca in timpul utilizarii copiii si animalele de companie sa nu se apropie de gratar.

A In timpul utilizarii nu 13sati obiecte inflamabile in apropierea gratarului — scanteile sarite pot provoca incendii. Fiti deosebit de
atenti si pe vant puternic.

A nainte de utilizare pregatiti ap& pentru stingere.

A Nu introduceti mainile in orificiile de ventilatie — pericol de arsuri.

A Nu turnati apa peste combustibilul aprins — aburul fierbinte rezultat este periculos.

A Dupa utilizare asigurati-va ca focul s-a stins complet si strangeti gratarul doar dupa ce s-a racit in intregime.

A La utilizarea in aer liber, partile exterioare ale gratarului se pot incalzi din cauza razelor directe ale soarelui.

A n functie de cantitatea de carbune si de conditiile exterioare, se pot incalzi pe alocuri si peretii laterali ai corpului.

A Daca folositi gratarul pe o patura de picnic sau pe alta folie din plastic, aveti grija ca aceasta sa nu atinga corpul gratarului.

A Nu folositi gratarul cu alte ustensile sau piese decat cele incluse in pachet.

N—
Material (finisaj): corp — otel (vopsea arsa la cuptor)
{Date tehnice) grilaj — otel (galvanizat)
|
in interesul irjwbunétét,!rii produsului, datele tehnice si aspectul se pot modifica fara notificare 'u! RI. & Er -
prealabila. V& multumim pentru intelegere. , &3t ’,, J ;1 ’
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@ Pentru orice nelamuriri, contactati linia gratuita a
§ _Ru.gamlnte § Jsaerg:il:)lm clienti Green Life (valabila doar in Sediu: 3-7-58 Minami-Yokkamachi, Sanjs, Niigata,

D e e et I o v el 9550952 aponi

telefonica gratuita pentru clienti. Vom Linie gratuita (doar in Japonia) ;e'-: ('?25.5) 3;3;001 ' ::'?x: (0§56)v36'405°

asigura imediat inlocuirea sau alta solutie. -mail: niigata@greenlite-web.co.jp

0 1 2 0'7 1 7 1 5 2 Web: http://www.greenlife-web.co.jp

Program » 9:00 - 17:00 (in weekenduri, de sarbatori si noaptea — robot telefonic)




Constructie termoizolanta cu strat dublu de aer — corpul gratarului se incalzeste mai putin ]

W Stratul dublu de aer
limiteaza transferul caldurii
spre exterior.

1
--.. [l Prin numeroasele orificii din
corp este aspirat aer, iar
caldura din interior iese prin
orificiile superioare. Datorita
acestei constructii izolante

racite cu aer, corpul
gratarului se incdlzeste doar
minimal.
sdgeti negre
= caldura
sageti albe
= aer
. J

( Acest gratar ofera functii practice! )

* Golirea usoara a cenusii x

M Insertia poate fi scoasa, astfel incat golirea cenusii dupa
utilizare si intretinerea gratarului sunt foarte simple.

A Asigurati-va ca tot carbunele a ars
si ca atat corpul, cat si insertia s-au
racit complet.

insertie

I

“orificiu pentru cenusa

\
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O Cenusa patrunsa in stratul
de aer se goleste prin orificiul
pentru cenusa.

R

* Si frigarui la gratar x

[ ] In orificiile de pe marginea corpului se pot infige frigarui plate si
rotunde — va puteti bucura astfel si de frigarui la gratar.

marginea
corpului
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% Atentie: unele tipuri de frigarui pot sa nu fie potrivite pentru utilizare.

(

* Reglarea inaltimii grilajului x

W Daca doriti sa frigeti alimentele
lent, la foc mai indepartat, asezati
grilajul pe manerele insertiei —
puteti folosi astfel gratarul cu
grilajul in pozitie Tnaltata.

Modul de montare

@ Trageti méanerele insertiei complet in sus si desfaceti-le spre exterior.

manerul insertiei

@ Aprindeti carbunele. Daca folositi aprinzator, la aprindere se ridica
flacari — asteptati sa se potoleasca si abia apoi treceti la pasul ®.

® Agatati marginea grilajului in adancitura unui maner al insertiei, apoi
apasati partea opusa in adancitura celuilalt maner.
% Asezati grilajul astfel incat sa fie centrat.

A Montati grilajul pe méanerele insertiei numai purtand manusi de lucru.
Manerele pot fi fierbinti — fiti precauti.

grilaj

adancitura
manerului

A n timpul utilizarii, manerele insertiei si grilajul sunt foarte fierbinti — nu
reglati niciodata inaltimea in acest timp. Pericol de arsuri.

A Cand grilajul este montat pe méanerele insertiei, asezati pe el numai alimente
— niciodata oale, ceainice etc.

.)

Il inainte de prima utilizare

complet, ca sa nu ramana umezeala.

(r

O Spalati bine grilajul cu apa, lasati-l sa se usuce si ungeti-l cu ulei alimentar inainte de utilizare. Dupa utilizare, indepartati murdaria si
resturile arse cu un burete de bucatarie cu fibra de nailon sau cu un burete de sarma, spalati cu detergent de vase si lasati sa se usuce

)




Instructiuni de asamblare

(" 3\
Va rugam sa verificati continutul pachetului si sa asamblati corect produsul.
[LLILININEEIL LT A Piesele sunt fabricate in principal din tabla de otel — aveti grija s& nu va taiati. La manipulare purtati intotdeauna manusi.

il =

grilaj ... 1 buc
cofp .. 1buc é\\\>>
suport de carbune ... 1 buc méner de insertie ... 2 buc
. J
0 N [ 3
n Montarea manerelor insertiei Montarea suportului de carbune
O Introduceti mai intai un capat al manerului in orificiul rotund, apoi O Asezati suportul de carbune pe proeminentele din interiorul insertiei.
strangeti celdlalt capat si introduceti-l in orificiul alungit.
capete de fixare
orientarea manerului
N
spre interior
= LIAHER
L__capat de
fixare
. VAN J
e A

Montarea insertie (La livrare, insertia este deja montata in corp. )

[—O Ridicati insertia de manere si asezati-o astfel incat marginea ei sa intre in marginea corpului (in partea coborata).

marginea insertiei

% La montarea insertiei in corp, aveti grija ca orificiile
de ventilatie ale ambelor piese sa fie orientate in

) ’ ‘aceeasi directie.
marginea corpului i 4

orificiile de ventilatie in aceeasi directie




Cum sa va bucurati de un gratar perfect pe carbune de lemn

Caldura uscata intensa si radiatia termica specifice carbunelui de lemn patrund mancarea pana in mijloc fara a arde suprafata — preparatele la gratar
ies minunat de crocante. Savurati gustul autentic al gatitului la foc direct.
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& Ce trebuie pregatit ¢
4
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gratar shichirin carbune de lemn cos de aprinzator cleste pentru
aprindere carbune
\. -
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¢ Cum alegem carbunele ¢

@ Carbunele de lemn se imparte in principiu in carbune negru si carbune alb (binchotan).

O Carbunele negru se aprinde usor, are putere calorica mare si atinge repede temperatura necesara. Nu arde mult timp, dar este usor de folosit, fiind
potrivit pentru uz casnic obisnuit. Carbunele care pocneste arunca scantei si poate provoca incendii — nu-I folositi in interior.

O Carbunele alb se aprinde mai greu si are putere calorica mai mica, insa arde lent si uniform, tine mult si patrunde alimentele incet, dandu-le un gust
delicios. Este carbunele profesionistilor.

O Carbunele de mangrove este un tip de carbune negru — are continut ridicat de substante volatile, mai putin carbon fix si un miros ceva mai
pronuntat, dar se aprinde usor, fiind potrivit pentru gratare si barbecue in aer liber.

carbunealb

carbune negru carbune de mangrove

@ La utilizarea casnica este important sa cunoasteti proprietatile fiecarui tip de carbune si sa le folositi potrivit scopului.

\\
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& Aprindere usoara fara aprinzator ¢

@ Rasuciti din hartie de ziar 8 betisoare de circa 10 @ Asezati carbunele in jurul turnuletului. (Carbunele negru se stivuieste, bucatile lungi — de exemplu

cm lungime. (La un gratar mai mic, scurtati-le.) carbunele de mangrove — se sprijinad in picioare.)

@ Asezati betisoarele incrucisat, in forma de @ Aprindeti hartia de ziar prin spatiile dintre carbuni.
tlfrnulel;, si puneti in mijloc bucatele mici de @ Dupd 10-20 de minute carbunele se aprinde pocnind. Cand jarul este destul de stabil, imprastiati
carbune. carbunele — gata.




¢ Cantitatea de carbune ¢

@ Secretul succesului: folositi cat mai putin carbune. Orientativ, umpleti 1/3 - 1/4 din volumul insertiei. ¢ Cantitatea de carbune: ~N

2 < . A . > . . < Loy < . < Lo 1/3 - 1/4 din volumul insertiei
@ Intre carbune si mancare trebuie sa existe o distanta potrivita. Daca puneti prea mult carbune si distanta ’

lipseste, mancarea se arde si nu obtineti un gratar autentic pe carbune.
@ Regula de aur: ,jar puternic, de la distanta mai mare”. Daca puneti prea mult carbune, acesta se incinge tot

deodata si se incalzeste si exteriorul gratarului — fiti atenti. Mai ales carbunele negru ridica temperatura
foarte brusc, deci nu puneti in niciun caz prea mult.

u cantitatea de carbune

# Secretul gatitului pe carbune ... ,jar puternic, de la distanta mai mare” ¢

@® Momentul potrivit pentru a incepe este atunci cand carbunele este bine incins si pe suprafata lui s-a format un strat de cenusa.

@ Din acest strat de cenusa se degaja radiatie infrarosie apropiata (2-5 microni), care incalzeste repede interiorul alimentelor fara a arde suprafata, iar
mancarea iese delicioasa. Cheia unui gratar reusit este sa reglati jarul astfel incat sa nu suflati stratul de cenusa.

@ Cat timp din carbune ies flacari, gratarul autentic pe crbune nu este posibil. incepeti s& frigeti alimentele abia dup& ce flacarile s-au potolit.

@ La bucatile mai groase de carne, puneti pe jarul incins bucéati de carbune tinute 12 ore in apd — puterea aburului patrunde suprafata, iar carnea raméne
frageda, suculenta si gustoasa.

@ Ungeti grilajul cu ulei alimentar Thainte de utilizare. Mancarea se lipeste mai putin, iar grilajul tine mai mult.
@ Carnea si pestele grase scot mai mult fum. Carnea slaba, de exemplu pieptul de pui (,sasami”) sau vita slaba, scoate mai putin fum.
@ La frigerea pestelui si a scoicilor se scurge multa zeama, care poate ridica cenusa — fiti atenti.

@ Cartofii dulci se coc pe jarul care se stinge sau la jar mic, direct pe grilaj, fara folie de aluminiu. Cand coaja s-a rumenit usor, incercati sa-i strdpungeti cu
o frigaruie de bambus — daca nu mai simtiti miezul tare, sunt gata.

& Dupa utilizare ... ¢

-@ Zeama de la carne si peste picurad in cenusa din insertie. De aceea, nu spalati insertia cu apa nici dupa utilizare si lasati cenusa in ea — zeama nu va curge
direct pe tabla, iar insertia va tine mai mult.
Cenusa poate fi folosita si ca ingrasamant in gradina sau in ghivece.
Daca totusi spalati insertia cu apa, uscati-o bine, ungeti-o cu ulei si depozitati-o.

A Piesele sunt fabricate n principal din tabla de otel — la curatare si intretinere dupa utilizare, aveti mare grija sa nu va taiati.

@ Puteti lasa carbunele sa arda pana la capat; daca insa faceti gratar des, meritd un vas de stingere a carbunelui (, hikeshi-tsubo”) — céarbunele stins se
refoloseste si astfel economisiti.
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